Fur unseren besonderen Abend haben wir uns vier ganz besondere kulinarische Menus
ausgedacht — voller raffinierter Genusse und liebevoll zusammengestellt.

Naturlich sind alle Gange auch einzeln erhaltlich.




SPARGELSALAT

griner und weiBer Spargel an Balsamico-Vinaigrette, dazu Baguette

*k %k

ROASCHTBRADA

mit RotweinsoBle, geschmalzte Zwiebele und Spatzle

*k %

SCHOKOLADENMOUSSE

hausgemacht aus dunkler Schokolade

1FL. Wasser
Espresso

1FL. LEMBGERGER ,,HUBERTUS*

Weingut Notz, Sachsenheim
Getrocknete Frichte und dunkle Kirsche in der Nase mit feingliedrigen Rostaromen

fur 2 Personen
fur 1 Person



TOMATENPOESIE

Bruschetta

*k %k

GRILLGEFLUSTER

argentinisches Roastbeef mit Krauterbutter, dazu mediterranes Gemuse mit Kartoffeln

*k %

ZITRONEGRAS-PANNA COTTA

hausgemacht, mit marinierten Beeren

1FL. Wasser
Espresso

1FL. WEIBBURGUNDER

Weingut van Volxem, Mosel
Vollmundig, seidig mit Aromen von reifen exotischen Frichten und Edelholznoten

fur 2 Personen
fur 1 Person



VITAMINKICK

verschiedene Blattsalate an Balsamicodressing und Kartoffelsalat

*k %k

KNUSPERTRAUM

zwei panierte Schweineschnitzel mit RotweinsoBle und Spatzle

*k %k

SCHOKOLADENMOUSSE

hausgemacht aus dunkler Schokolade

1FL. Wasser
Espresso

1FL. PRIMITIVO

Weingut Feudi di San Marzano, Apulien ltalien
viel dunkle Frucht, groBer Charme, sehr ausgewogen

fur 2 Personen
fur 1 Person



BURRATA

auf Rucola-Tomatensalat mit Erdbeeren und Baguette

*k k%

KICHERERBSEN-TANDOORI

mit mediterranem Gemduse in Curry-Kokossauce, dazu Wilde Kartoffeln

*k %k

ZITRONEGRAS-PANNA COTTA

hausgemacht, mit marinierten Beeren

1FL. Wasser
Espresso

1 FL. RIESLING
Weingut Kallfelz, Mosel
intensives Beerenbouquet, elegant und animierend

fur 2 Personen
fur 1 Person



